Bas
AMOURQ

QUI NE SE TERMINE
JARAIS

C"est bon de te vot .




Bew Unvewtidiglichkedten odel
Allesgren geben Ste bitte unserem
Sewecepersonal Beschedd.

Alle mut & gekennzecchmeten
Spewsen send vegan. Alle mat O
gekenncetchneten Spetsen send
Glutentie.

Intevmel: Amowo-Guest
Passwoid: Amow'ol0229!



/‘l ? vegan
W O glutenfrei

Zitronen-Hummus ¢ O
hausgemacht 4,90

Paprika-Tomaten-Hummus & O
hausgemacht 490

Pistazien-Hummus & O

hausgemacht 4,90
Baba Ganoush & O

Tahina - Pinienkerne 450
Tsatsiki O 2490
Ezme Salsa & O

Tomaten - Paprika - Zwiebeln - Oliven 450

Muhammara O
Wiirziger Paprika-Walnuss-Dip 4,50

QGebackener Karfiol 550

Ceviche von der Tomate O

Zitronendressing - Oliven - Orange -
Schafskése - Basilikum 550

Ceviche Pescado O

Fisch - Pulpo - Zwiebel - Tomate - Maischips 12,50
Falafelteller

Granatapfelkerne - Joghurt-Tahina 13,50
Tempura Melanzani Chips 6,50

Im Ofen gebackener Schafskdse O

Cranberries - Pistazien - Honig - Kirschtomaten 9,00
Gefiillte Datteln O

Tahini-Joghurt - Schafskése - gerdstete Pistazien 6,90
Gruyere AOP O 440
Manzanilla-Kalamata Oliven & O 5.30

Prosciutto di Parma DOP O 5.50



Linsa

Pinsa Fustaq

Pinsa-Brot - Pistazien-Hummus - gebrannte
Aubergine - Linsen - Jungzwiebel 12,50

Pinsa Bianca

Pinsa-Brot - Ricottacreme - Kirschtomaten -
Pistazienpesto - Mortadella - gerdstete Pistazien 7200

Pinsa Truffle

Pinsa-Brot - Ricottacréme - Tartufo-Salsa -
Grana Padano - Mozzarella - Rucola 15,00

Upgrade yow: Prnsa

Chicken Shawarma

in hausgemachter Gewiirzmarinade 490
Pastrami

gepdkeltes und gewlirztes Rindfleisch 490

Gegrillte Garnelen

4 Stiick 900
Burrata 6.00
Avocadomash

Salz - Pfeffer 3.00

Lurger

Smashed Amouro Cheese Burger

Beef - Brioche - Cheddar Kése - Chimichurri-
Mayo - Rotkraut - Salat - Réstzwiebel 173,90

+ mit French Fries +32,50

Smashed Amouro Hot Chili Cheese Burger

Beef - Brioche - Cheddar - Chili Chutney -
Habanero - Chimichurri-Mayo - Rotkraut -
Salat - Rostzwiebel 15,50

+ mit French Fries +3.50



Salal

Fatoush Salat

Gurke - Tomate - Kichererbsen - Granatapfelkerne -
Sumac-Gewdlirz - frische Krduter - Salatherzen -

Pitabrot &850
Tabouleh Salat

Bulgur - Petersilie - Gurke - Tomate - Paprika -

Minze - Zitronendressing &850
Gavurdagi Salat

Tomaten - Zwiebel - Granatapfelsirup - Walniisse 8,50

Mavns

Sabich

Fladenbrot - gebrannte Aubergine - Ei - Tomaten-
salsa - Torshi-Gemiise - knusprige Kichererbsen -

Rotkraut - Tahina 12,50
+ Upgrade mit Shawarma Chicken 4,00
Schaschlik vom Grill

Fladenbrot - Zitronenjoghurt - Chimichurri -

Gemiise - Olivendl 94,00
Gebratener Karfiol

Granatapfel - gerdstete Niisse - Tahina - Popcorn-

Staub - Romescosauce 12,00
Kofte

Tahina-Joghurt - Zitrone - Krduter 2170

Lachs vom Grill

Zitronenrisotto - Basilikum 24,50
Oktopus vom QGrill O

StiRkartoffelpiiree - Chimichurri-Pesto 28,50
Tuna Tataki

Sojasauce - Sesam - Schnittlauch-Mayonnaise -

frischer Oregano 18,00

Flanksteak vom Grill O «é 77200 vni

Kartoffelstampf - Fleur de Sel - Chimichurri
2009 /3004 28,00/ 3700



Desseit

1 Stiick Baklava ,Walnuss“ 250
1 Stiick Raklava ,,Pistazie“ 3,40
1 Stiick Baklava ,,Schokolade® 250
Saftiger Schokokuchen

Datteln - Haselniissen - Karamell - Zimt-Eis 850
Feine Zitronencréme

Karamell - serviert in der Zitronenschale 4.20
Halwa Pudding

Pistazie - Karamell 4,20

unseies Vitwne zu_finden.
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